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Institution.

La famille Auzier-
Chabernac fabri-
que des confise-
ries depuis 1923.

PAR HERVE DENYONS

’est comme ¢a, des que le prin-
c temps revient chez Auzier-
Chabernac. Période des com-
munions et mariages oblige, la
petite boutique un peu désuete,
située al'entrée de Saint-Gély-du-
Fesc,ne désemplit plus, prise d’as-
sautparlesfamillesalarecherche
dedragées. Tendancesdumoment:
on les demande noires ou de cou-
leurs fluo. Pas de quoi surprendre
Magali Auzier,laquarantaine, qui
dirigel'entreprise familiale depuis
une quinzaine d’années avec son
frere Jean. Chez les Auzier, présents
aMontpellierdepuisdeslustres,on
a toujours su s’adapter aux gofits
de la clientele et innover.
Iy eut d’abord Léon, fils d'un
directeur de chocolaterie, qui

décidad’ouvrirsa propre confise-
rieen 1923, ruedel’Ecole-de-Droit
a Montpellier. Apres la grande
guerre, ’époque est a un peu de
douceur,etilselance danslafabri-
cation de bonbons a la réglisse
et au miel - Montpellier compte
d’ailleurs une dizaine de produc-
teurs a I'époque.

Peuapeu, cependant, lesgofits
vont évoluer vers des bonbons
plus tendres ou plus doux. Et
les réglisseries ferment les unes
apres les autres. Sauf Auzier, ou
Guy, le fils, arrive aux comman-
des en 1949. Il a alors I'idée de se
diversifieren proposant des pates
tendresvanillées, des guimauves
et les fameuses dragées dans sa
boutique de la rue du Faubourg-
du-Courreau, a deux pas de 'ate-
lier familial. La clientele locale
est séduite et I'entreprise d’une
dizaine de personnes tourne a
plein régime.

En 1975, Guy Auzier, 86 ans
aujourd’hui, rachéteraméme un
de ses derniers concurrents, la
réglisserie Chabernac, fondée en
1890. Mais, patatras, unanapres,
latelier prend feuetilestentiere-
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Lignée. Magali Auzier dans sa
boutique de Saint-Gély-du-Fesc.

ment détruit. Les Auzier décident
alors de repartir de zéro. Ils gar-
dent seulement leur boutique du
centre-ville mais font construire
des locaux neufs et plus grands
a Saint-Gély-du-Fesc, au nord de
Montpellier. C'estla qu'une tren-
taine de personnes continuent
aujourd’hui de produire les spé-
cialités maison et d’innover.
« Nous avons un fonds de com-
merce avec les pdtes a la réglisse
dont larecetten'a pas bougé, grice
al'utilisation de produits unique-
ment naturels, précise Magali
‘ ) Auzier. Mais nous savons nous
VD adapter aux goiits et aux nouveaux
packagings. » Pour preuve, les
guimauves tutti frutti oules pas-
tillesaux fruitsacidulésapparues
récemmentsontdistribuéesaussi
dans les grandes surfaces. « Nous
fabriguons méme pour leurs marques
génériques », indique Magali.

Bio. Et Auzier-Chabernacs’est éga-
lement lancé depuis peu dans la
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tonnes productiondegammesdebonbons
Cestla quantité bio pour répondre a la demande
de sucre de canne des consommateurs. Pari réussi,
utilisée toutes les puisque le chiffre d’affaires de
oS Semamee POUT  Tentreprise ne cesse de progresser
abriquer 400 ton- 5 s

Eaarniclie s —ilestactuellementde 3 millions
dragées, bonbons et d’euros. Auzier a méme conquis
guimauves. plusieurs marchés européens,

par exemple en Allemagne ouen
Suisse. « Unedenos difficultés, ce sont
les coiits fluctuants des matieres pre-
mierescomme la gomme arabique, ou
méme le sucre de canne », explique
Magali Auzier.

Dans son petit bureau situé

Des entre atelier et boutique, elle doit
bonbons jongler entrelesappelsinterconti-
mondialisés nentaux pourtrouverlesmeilleurs
A part le miel, la fournisseurs aux meilleurs prix.
plupart des ingre- Et perpétuer ainsi une tradi-
dients composant : o .
les bonbons Auzier  tion vieille de quatre-vingts ans.
viennent d’autres «C’est parfois épuisant, avoue-t- §
paysquelaFrance.  elle. En méme temps, lorsqu'onala 2
Poudre de réglisse chance de poursuivre le travail de &
3?!“0'59’ amandes plusieurs générations, pas ques- =
“Espagne, sucre tion de laisser tomber la derniere S
d’Amérique du Sud : ; 5
et gomme arabi- confiserie arnsm_mle de Mont-
que du Tchad ou du pellier. » Tant mieux pour les £
Soudan. gourmands m i




